DEINE
=Sl LiFesTYLE LocaTion
AM SEE

Trau dich und sag auch ja zu uns!

wWwWw.berau.at



Liebes Brautpaar!

Wir, Familie Hinterberger und das
Team von der Berau am Wolfgang,
freuen uns sehr, dass wir euer
Interesse geweckt haben, euren
besonderen Tag an unserer
bezaubernden Location am See zu
feiern.

Unser Unternehmen wird in 3.
Generation mit innovativem
Schwung gefuhrt, ohne dabei die

Tradition aus den Augen zu lassen.

Auf den nachfolgenden Seiten
haben wir fur euch einen
Uberblick Gber unserer
Leistungen zusammengestellt.

Wir wdrden uns sehr freuen, wenn
wir euch bei einem personlichen
Gesprach kennenlernen und
euren Tag perfekt planen.

Gerne richten wir Hochzeiten von
September bis April fur euch aus.

lhr habt schon einen Termin? Dann meldet euch gleich
bei unserer Valentina unter Event@berau.at



OET TOGEHTER ON
WEDDINGDAY

lhr mochtet euch zusammen mit
euren Madels und Jungs fur die
Hochzeit fertig machen? Wir
bieten euch unseren Salon
daflr an. Wir sorgen fur Snacks
und Prosecco.



FREIE TRAVVNG AM SEE

Direkt vorne am See mit
Trautisch, Banke mit weilden
Hussen fur die Gaste

Nur bei Schonwetter moglich.
Keine Schlechtwetter Option.



EMPFANG

Ihr habt ja gesagt! Nun ist Zeit mit euren Gasten anzustollen. Dies
ist auf unserer Liegewiese direkt am See, auf unserer Panorama
Dachterrasse oder bei schlechtwetter auf der Hausterasse oder in
der Schmankerlstube moglich. Folgende Pakete bieten wir euch an.

2 Stunden

*Sekt, Bier, Soda,
Orangensaft, Apfelsaft

*Erdapfelkas mit
hausgemachtem Brot

*kleines
Plundergeback oder
gemischte Brotchen
(Wurst/Kase)

*Bruschetta

PACKET 2

2 Stunden

*Sekt, Bier, Aperol,
Hugo, AF

*Honigmelone mit
Serranoschinken
umwickelt

*hausgemachtes Brot
mit Rucola Pesto,
getrockneten Tomaten
und Oliven

*kleines
Plundergeback oder
gemischte Brotchen
(Wurst/Kase)

PACKET 3-1,5H

*Champagner, Bier,
Aperol, Hugo, AF, Wein

*Datteln im
Speckmantel

*Hausgebeitzter

Saibling

*Beef &
Saiblingsstatar aus
dem Wolfgangsee in
Waffeln serviert



PIZZA & EVENT

DINNER +
PARTYLOCATION

HIAS PIZZA & EVENT

Unser abtrennbarer Veranstaltungssaal ist
mit modernster Licht- und Tontechnik
ausgestattet, hat eine grolle Fensterfront,
bietet Platz fur ca. 120 Personen und ist
somit eine ideale Location fur Eure Feier.
Wir freuen uns darauf, Euer individuelles
Event mit Euch zu planen!

FUr Eure Veranstaltung stehen Euch
zusatzlich der Bar-Bereich inkl. Panorama-
Dachterrasse (je nach Verfugbarkeit) und
der grofSzugige Seeufer-Aullenbereich z.B.
fur Agapen. Im ersten Stock haben wir
zusatzlich das urig gemutliche Restaurant
Schmankerlstubn, mit Kaminstuberl.

~HIAS” Veranstaltungslocation:

e 240m2 mit, vom Barbereich
abtrennbarem, 120m2 Saalraum

e Moderne Seminar-, Licht-, und
Tontechnik

e slUdseitige Panoramaglasfront mit
Sonnenterrasse

e Bestuhlung je nach Wunsch

e GroRe Panorama-Dachterrasse mit
Seeblick



MENVAVSWANL

HIAS PIZZA & EVENT

FUr eure Hochzeit kocht unser lieber
Kiuchenchef Roland (aus der
Schmankerlstubn) oder Pizza Chef Daniel mit
seinem Team. Wir haben eine Auswahl an
Speisen fur euch zusammengestellt aus
dennen ihr wahlen konnt.

Suppen:

*Kartoffelcremesuppe mit Speck und
Schwammerl (optional auch ohne Speck
moglich)

*Karotten-Ingwer Suppe

*Rote RUuben Suppe mit Garnelenspiel3
*KUrbiscremesuppe mit Parmesanchips
*Bloodymarry (scharfe Tomatensuppe mit
Vodka)

*Hochzeitssuppe: Rinder-oder Gemusebrthe
mit verschiedenen Einlagen wie
(GrielBnockerl, Frittaten, Kaspressknodel,
Leberknodel, GemUseeinlagen)

Vorspeisen:

*Aberseerschafskase auf Salat

*Beef Tatar

*Saueres Rindfleisch auf Linsensalat im
Weckglas

*Forellentatar auf hausgemachten RoOsti
*Lauwarmer Fenchelsalat mit Zucchinisticks
im Bierteig ausgebacken

*Saiblingsmouse im Weckglas mit einer
Kasestange




MENVAVSWANHL

HIAS PIZZA & EVENT

*Antipastibrettin mit Mailander Salami,
Parmaschinken, Kochschinken, Parmesan
getrockneten Tomaten,

Oliven, Kapern und Wurzelbrot

*Vitello Tonato

Salatbuffet mit Rohkost und Blattsalate
mit 2 extra Dressings:
*Kartoffelsalat
*Coleslaw
*Kaferbohnensalat
*Blattsalat
*Gurkensalat
*Karottensalat
*Tomatensalat
*Linsensalat
*Lauchsalat

Hauptgerichte:

*Berau Pfandl- Schweinelungenfilet an
Champignonrahmsauce und Spatzle
*Saiblingsfilet mit Krauterrisotto und
Fenchelgemuse

*Veganer Linsenbraten mit einer Gemusejus
und “der gewunschten Beilage des
Fleischgerichts oder Fischgerichts
*Schweinskrustenbraten im Reindl serviert
(Schweinebauch und Schopf vom Schwein aus
dem Sakzkammergut), Biohuhnschnitzerl, als
Beilage Semmelknodl, Sauerkraut,
Stockelkraut und Natursaftl




PIZZA & EVENT

MENVAVSWANHL

HIAS PIZZA & EVENT

*Rosa gebratenes Beiried mit Kartoffelgratin,
Speckbohnen und Cognacsauce

*Traut euch und macht ein Flying Pizzabuffet
fur eure Hochzeit @

*Gebratenes Zanderfilet mit Kapernbutter
und Petersilkartoffel

*Rinder-Tornedos mit Herzoginkartoffeln
Krauterseitlingen und Cognacrahmsauce
*Hirschragout aus den heimischen Waldern
mit Knodel und Blaukraut

Dessert:

*Schwarzwalder Kirschkuchen im Weckglas
*Tiramisu im Weckglas

*Panna Cotta im Weckglas

*Schokomouse im Weckglas

*flussiger Schokoladentraum mit einem
Beerenmix in der Tasse

*Topfenknddel

*Jogurtnockerl auf Fruchtspiegel

Mitternachtsbuffet:

*Chilli con Carne oder Chilli SIN carne
(sowohl vegetarisch und vegan) und Semmeln
*Dreierlei Leberkase (Scharf, Normal,Kase)
mit Gurken, Peperoni, Senf und Semmeln
*Hotdogs (Wiener-Wdrstchen, Hotdog
Brotchen, Senf, Ketchup, Rostzwiebeln,
Gurkerl)

*Gulaschsuppe mit Semmeln




OETRANKEPAVSCHALE

*Sekt, Bier,

Wein (Griner Veltliner
und Zweigelt vom
Weingut Kolkmann),
Alkoholfreie Getranke,
Kaffee

*Sekt, Bier,

Wein (Gruner Veltliner
und Zweigelt vom
Weingut Kolkmann),
Alkoholfreie Getranke,
Kaffee, Aperol, Hugo
etc.

PACKET 3

*Sekt, Bier,

Wein (3 Weine zur
Auswahl), Alkoholfreie
Getranke, Kaffee,
Aperol, Hugo etc.,
Bargetranke

Unsere Getrankepauschale wird pro Person und Stunde verrechnet. Die Getrankepauschale endet

spatestens um 01:00Uhr, danach verrechnen wir alle Getranke nach Verbrauch.



NICE FACTS

e Wir bitten euch eine Woche vorher die genaue Personenanzahl durchzugeben, damit wir
Personal und Materialtechnisch besser planen konnen. Haufig variiert die ursprunglich
gemeldete Personenanzahl bis zum Tag der Hochzeit noch etwas, hierfur haben wir nattrlich
Verstandnis. Wir bitten zwei Tage vorher um genaue Personenanzahlen, damit der Einkauf und
die Kuche Vorbereitungen treffen kann. Bei Reduzierung der Teilnehmeranzahl um mehr als
10%, sind wir berechtigt den Pauschalpreis anzupassen. Bzw. die Personen anteilig zu
verrechnen.

e Ab 22Uhr ist Nachtruhe auf unserem Gelande, dass bedeutet, dass man sich im offentlichen
Bereich leise zu verhalten hat bzw. die Fenster und Turen geschlossen zu halten sind. Unseren
Anweisungen ist bitte Folge zu leisten.

e DJ’ s und Bands durfen bis maximal 24:00Uhr spielen, danach kann gerne eine selbst erstellte
Playlist auf Zimmerlautstarke gespielt werden

e Pyrotechnische Gegenstande sind in den Innenrdumen der Location verboten. In
Ausnahmefallen ist dies im AulSenbereich auf Anfrage maoglich.

e Bei Verunreinigungen, die Uber das Ubliche Mal3 entstehen (Bsp. Wachs auf dem Boden, Konfetti,
etc.), behalten wir uns eine Reinigungsgebuhr je nach Ausmals ein.

e Wir haften als Betreiber nicht fUr das Eigentum der Gaste (zum Beispiel Garderobe, Wertsachen
oder sonstige Gegenstande).

e Wir stellen euch unsere Service- und Kuchenmitarbeiter kostenfrei bis 01:00Uhr zur Verfugung.
Nach 01:00 Uhr verrechnen wir pro Mitarbeiter (mindestens zwei notwendig) und angefangene
Stunde ein Pauschalpreis. Die Anzahl der Servicemitarbeiter richtet sich nach den noch
anwesenden Gasten

e Kinder haben bei uns einen Spezialpreise
0-4 Jahren kostenfrei
4-15 Jahren 50 % vom Pauschalpreis
Ab 16 Jahren100 % vom Pauschalpreis

e Falls ihr nicht in unseren Hotel untergebracht seit, bringt euch das Taxi sicher nachhause
Drive the Lake Tel. :+43613820710



»
- | N FEST, ES MU
NICHT NU EIT NDERN
AUCH GEF ERDEN."

BildCredits: he.lens.fotografie



