
Deine 
Lifestyle Location 

am See

www . b e r a u . a t

Trau dich und sag auch ja zu uns!



L i e b e s  B r a u t p a a r !

Über uns 

Wir,  Famil ie Hinterberger und das
Team von der Berau am Wolfgang,
freuen uns sehr,  dass wir  euer
Interesse geweckt haben,  euren
besonderen Tag an unserer
bezaubernden Locat ion am See zu
feiern.  

Unser Unternehmen wird in 3.
Generat ion mit  innovat ivem
Schwung geführt ,  ohne dabei  die
Tradit ion aus den Augen zu lassen.

Auf den nachfolgenden Seiten
haben wir  für euch einen
Überbl ick über unserer
Leistungen zusammengestel l t .

Wir  würden uns sehr freuen,  wenn
wir euch bei  e inem persönl ichen
Gespräch kennenlernen und
euren Tag perfekt  planen.

Gerne r ichten wir  Hochzeiten von
September bis Apri l  für euch aus.

I h r  h a b t  s c h o n  e i n e n  T e r m i n ?  D a n n  m e l d e t  e u c h  g l e i c h
b e i  u n s e r e r  V a l e n t i n a  u n t e r  E v e n t @ b e r a u . a t



Get Togehter on
Weddingday

Ihr  möchtet euch zusammen mit
euren Mädels und Jungs für die
Hochzeit  fert ig machen? Wir
bieten euch unseren Salon
dafür an.  Wir  sorgen für Snacks
und Prosecco.  



Freie Trauung am See

Direkt vorne am See mit
Traut isch,  Bänke mit  weißen
Hussen für die Gäste

Nur bei  Schönwetter mögl ich.
Keine Schlechtwetter Option.



P A C K E T  2

Empfang
Ihr  habt ja gesagt !  Nun ist  Zeit  mit  euren Gästen anzustoßen.  Dies
ist  auf  unserer L iegewiese direkt  am See,  auf  unserer Panorama
Dachterrasse oder bei  schlechtwetter auf  der Hausterasse oder in
der Schmankerlstube mögl ich.  Folgende Pakete bieten wir  euch an.

P A C K E T  1

Best

Valu
e

*Sekt ,  Bier ,  Soda,
Orangensaft ,  Apfelsaft
                                                                                                     
*Erdäpfelkas mit
hausgemachtem Brot 

*kleines
Plundergebäck oder
gemischte Brötchen
(Wurst/Käse)                                

*Bruschetta 

*Sekt ,  Bier ,  Aperol ,
Hugo,  AF

*Honigmelone mit
Serranoschinken
umwickelt  

*hausgemachtes Brot
mit  Rucola Pesto,
getrockneten Tomaten 
und Ol iven  

*kleines
Plundergebäck oder
gemischte Brötchen
(Wurst/Käse)

*Champagner,  Bier ,
Aperol ,  Hugo,  AF,  Wein

*Datteln im
Speckmantel  

*Hausgebeitzter
Saibl ing 

*Beef &
Saibl ingsstatar aus
dem Wolfgangsee in
Waffeln serviert

P A C K E T  3 - 1 , 5 H

2 Stunden 2 Stunden 2 Stunden



Dinner &
Partylocation
H I A S  P I Z Z A  &  E V E N T

Unser abtrennbarer Veranstaltungssaal  ist
mit  modernster L icht-  und Tontechnik
ausgestattet ,  hat eine große Fensterfront ,
bietet  Platz für ca.  120 Personen und ist
somit  e ine ideale Locat ion für Eure Feier .   
Wir  freuen uns darauf ,  Euer indiv iduel les
Event mit  Euch zu planen!
Für Eure Veranstaltung stehen Euch
zusätzl ich der Bar-Bereich inkl .  Panorama-
Dachterrasse ( je nach Verfügbarkeit )  und
der großzügige Seeufer-Außenbereich z .B.
für Agapen.  Im ersten Stock haben wir
zusätzl ich das ur ig gemütl iche Restaurant
Schmankerlstubn,  mit  Kaminstüberl .
 
„HIAS“ Veranstaltungslocation:

240m² mit ,  vom Barbereich
abtrennbarem, 120m² Saalraum
Moderne Seminar- ,  L icht- ,  und
Tontechnik
südseit ige Panoramaglasfront mit
Sonnenterrasse
Bestuhlung je nach Wunsch
Große Panorama-Dachterrasse mit
Seebl ick



Menüauswahl
H I A S  P I Z Z A  &  E V E N T
Für eure Hochzeit  kocht unser l ieber
Küchenchef Roland (aus der
Schmankerlstubn) oder Pizza Chef Daniel  mit
seinem Team. Wir haben eine Auswahl  an
Speisen für euch zusammengestel l t  aus
dennen ihr wählen könnt.

Suppen:
*Kartoffelcremesuppe mit  Speck und
Schwammerl  (opt ional  auch ohne Speck
mögl ich)                                                                  
*Karotten-Ingwer Suppe                                          
*Rote Rüben Suppe mit  Garnelenspieß                    
*Kürbiscremesuppe mit  Parmesanchips                   
*Bloodymarry (scharfe Tomatensuppe mit
Vodka)                                                                     
*Hochzeitssuppe:  Rinder-oder Gemüsebrühe
mit  verschiedenen Einlagen wie
(Grießnockerl ,  Fr i t taten,  Kaspressknödel ,
Leberknödel ,  Gemüseeinlagen)
 
Vorspeisen:
*Aberseerschafskäse auf Salat  
*Beef Tatar 
*Saueres Rindf le isch auf L insensalat  im
Weckglas 
*Forel lentatar auf  hausgemachten Röst i  
*Lauwarmer Fenchelsalat  mit  Zucchinist icks
im Bierteig ausgebacken 
*Saibl ingsmouse im Weckglas mit  e iner
Käsestange 



Menüauswahl

H I A S  P I Z Z A  &  E V E N T
*Antipast ibrett ln mit  Mai länder Salami ,
Parmaschinken,  Kochschinken,  Parmesan
getrockneten Tomaten,  
Ol iven,  Kapern und Wurzelbrot                              
*Vitel lo Tonato 

Salatbuffet mit Rohkost und Blattsalate
mit 2 extra Dressings:
*Kartoffelsalat
*Coleslaw
*Käferbohnensalat
*Blattsalat
*Gurkensalat
*Karottensalat
*Tomatensalat
*Linsensalat
*Lauchsalat

Hauptgerichte:
*Berau Pfandl-  Schweinelungenf i let  an
Champignonrahmsauce und Spätzle                   
*Saibl ingsf i let  mit  Kräuterr isotto und
Fenchelgemüse
*Veganer L insenbraten mit  e iner Gemüsejus
und “der gewünschten Bei lage des
Fleischgerichts oder F ischgerichts
*Schweinskrustenbraten im Reindl  serviert
(Schweinebauch und Schopf vom Schwein aus
dem Sakzkammergut) ,  Biohuhnschnitzer l ,  a ls
Bei lage Semmelknödl ,  Sauerkraut ,
Stöckelkraut und Natursaft l



Menüauswahl
H I A S  P I Z Z A  &  E V E N T

*Rosa gebratenes Beir ied mit  Kartoffelgrat in,
Speckbohnen und Cognacsauce 
*Traut euch und macht ein F ly ing Pizzabuffet
für eure Hochzeit  😊   
*Gebratenes Zanderf i let  mit  Kapernbutter
und Petersi lkartoffel                                             
*Rinder-Tornedos mit  Herzoginkartoffeln
Kräuterseit l ingen und Cognacrahmsauce         
*Hirschragout aus den heimischen Wäldern
mit  Knödel  und Blaukraut  

Dessert:
*Schwarzwälder Kirschkuchen im Weckglas              
*Tiramisu im Weckglas                                            
*Panna Cotta im Weckglas                                       
*Schokomouse im Weckglas                                    
*f lüssiger Schokoladentraum mit  e inem
Beerenmix in der Tasse                                           
*Topfenknödel                                                         
* Jogurtnockerl  auf  Fruchtspiegel

Mitternachtsbuffet:
*Chi l l i  con Carne oder Chi l l i  S IN carne
(sowohl vegetar isch und vegan) und Semmeln
*Dreier le i  Leberkäse (Scharf ,  Normal ,Käse)
mit  Gurken,  Peperoni ,  Senf und Semmeln
*Hotdogs (Wiener-Würstchen,  Hotdog
Brötchen,  Senf ,  Ketchup,  Röstzwiebeln,
Gurkerl )   
*Gulaschsuppe mit  Semmeln                                   
                                                                              
                                                        



P A C K E T  2

Getränkepauschale

P A C K E T  1

Best

Valu
e

*Sekt ,  Bier ,  
Wein (Grüner Velt l iner
und Zweigelt  vom
Weingut Kolkmann) ,
Alkoholfreie Getränke,
Kaffee

*Sekt ,  Bier ,  
Wein (Grüner Velt l iner
und Zweigelt  vom
Weingut Kolkmann) ,   
A lkoholfreie Getränke,
Kaffee,  Aperol ,  Hugo
etc.

P A C K E T  3

*Sekt ,  Bier ,  
Wein (3 Weine zur
Auswahl) ,   A lkoholfreie
Getränke,  Kaffee,
Aperol ,  Hugo etc. ,
Bargetränke

Unsere Getränkepauschale wird pro Person und Stunde verrechnet. Die Getränkepauschale endet
spätestens um 01:00Uhr, danach verrechnen wir alle Getränke nach Verbrauch.  



Nice Facts
Wir bitten euch eine Woche vorher die genaue Personenanzahl durchzugeben, damit wir
Personal und Materialtechnisch besser planen können. Häufig variiert die ursprünglich
gemeldete Personenanzahl bis zum Tag der Hochzeit noch etwas, hierfür haben wir natürlich
Verständnis. Wir bitten zwei Tage vorher um genaue Personenanzahlen, damit der Einkauf und
die Küche Vorbereitungen treffen kann. Bei Reduzierung der Teilnehmeranzahl um mehr als
10%, sind wir berechtigt den Pauschalpreis anzupassen. Bzw. die Personen anteilig zu
verrechnen.

Ab 22Uhr ist Nachtruhe auf unserem Gelände, dass bedeutet, dass man sich im öffentlichen
Bereich leise zu verhalten hat bzw. die Fenster und Türen geschlossen zu halten sind. Unseren
Anweisungen ist bitte Folge zu leisten. 

DJ´s und Bands dürfen bis maximal 24:00Uhr spielen, danach kann gerne eine selbst erstellte
Playlist auf Zimmerlautstärke gespielt werden 

Pyrotechnische Gegenstände sind in den Innenräumen der Location verboten. In
Ausnahmefällen ist dies im Außenbereich auf Anfrage möglich. 

Bei Verunreinigungen, die über das übliche Maß entstehen (Bsp. Wachs auf dem Boden, Konfetti,
etc.), behalten wir uns eine Reinigungsgebühr je nach Ausmaß ein. 

Wir haften als Betreiber nicht für das Eigentum der Gäste (zum Beispiel Garderobe, Wertsachen
oder sonstige Gegenstände).

Wir stellen euch unsere Service- und Küchenmitarbeiter kostenfrei bis 01:00Uhr zur Verfügung.
Nach 01:00 Uhr verrechnen wir pro Mitarbeiter (mindestens zwei notwendig) und angefangene
Stunde ein Pauschalpreis. Die Anzahl der Servicemitarbeiter richtet sich nach den noch
anwesenden Gästen

Kinder haben bei uns einen Spezialpreise
      0-4 Jahren kostenfrei
      4-15 Jahren 50 % vom Pauschalpreis
      Ab 16 Jahren100 % vom Pauschalpreis

Falls ihr nicht in unseren Hotel untergebracht seit, bringt euch das Taxi sicher nachhause 
 Drive the Lake Tel. :+43613820710



Wir würden uns freun,
 diesen besonderen Tag
 für euch zu gestalten.

„DIE LIEBE IST EIN FEST, ES MUSS
NICHT NUR VORBEREITET, SONDERN

AUCH GEFEIERT WERDEN.“ 
BildCredits: he.lens.fotografie


