ASPRESSKNC
VIELSEITIGER 6

e Semmelwirfel mit Milch
anweichen, Zwiebel fein wiirfeln JUTATEN FUR 2 PERSONEN:
und in Butter glasig anrosten, zu

den angeweichten Semmelwiirfeln SOgButter

4 Eier

geben, kleinwiirfelig

1 Iwichel
hnitt K3 i E
gesc' nittenen Kase und die 150gMondseerKase
restlichen Zutaten untermengen. 250g Semmelwﬂrfel

* Mit einem Essloffel oder den 125! lauwarme Milch
Handen kleine Knodel formen, ins % Bund Petersilie
heiBe Fett setzen, flach driicken Salz, Pfeffer, Muskatnuss
und langsam goldbraun backen

e Je nach Geschmack in der Suppe,
mit Sauerkraut oder auf Blattsalat
mit Kerndldressing servieren!

(MV@Y el mfaot\ S0 geniessen,
vor aJ( Ya,m Wenn sie Fr\gcl\ auss der j?wcmm ommen.



